
 

 

Duración: 3 horas 

Horario: Martes 20/10/2026 de 17.00 a 20.00 horas 

Monitor: Salvador Juárez Salmerón (cocinero) 

 

Platos a elaborar: 

✓ Rigatoni con ragú de ternera 

✓ Spaghetti de tinta de calamar a la napolitana 

✓ Tallarines frutti di mare 

 

1. Distintos tipos de pasta 

2. Aprovechamiento del producto 

3. Mise en place 

4. Elaboración de pasta fresca 


